
 

 

  

 

OFFRE D’EMPLOI 

ASI (H/F) 

Agent de Service  

Intérieur 

 

L’agent de cuisine est chargé de rassembler, pré-

parer les ingrédients nécessaires à la préparation 

des plats. Il est charge du nettoyage de la plonge 

 

- Assurer la remise en température des repas 

- Assurer la distribution 

- Aider au dressage et débarrassage des tables 

- Aide au service 

- Appliquer les règles d’hygiène 

- Veiller à l’entretien du matériel 

- Contribuer au travail d’équipe 

- Témoigner de respect, d’empathie et de 

bienveillance auprès des résidents 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Qualification demandée :  

▪ Niveau VI  

▪ Habilitations techniques spécifiques > HACCP  

 

Expérience souhaitée :  
2 ans sur un poste similaire serait un plus 

 

Qualités/Aptitudes requises :  

• Appliquer les règles HACCP  

• Nettoyer le matériel et le secteur de travail utilisé  

• Appliquer le plan de nettoyage  

 

Autres conditions :  

Permis B 

 

• À partir de 1729.65 € Brut mensuel pour un 

temps plein 

• Œuvres sociales et culturelles CSE 

 

 

ENVOI DES CANDIDATURES (CV + lettre de motivation) :  

Madame Sophie AUGAGNEUR : recrutement.poleouvert@odyneo.fr 

 

 

CDI à temps partiel 0.80 ETP 
 
POLE OUVERT – SAJ Ecully 
 
Aménagement du temps sur l’année/ Externat  
 

A partir du 2 janvier 2024 

Le Pôle Ouvert a pour mission de mettre au service des per-

sonnes accueillies un ensemble cohérent de pratiques et 

d’activités, qui leur permettent de développer un projet de 

vie en rapport avec leurs capacités et leurs attentes.  

Il est constitué d’un ESAT, de trois foyers d’hébergement et 

de deux services d’accueil de jour.  

 


